








































Es ist eine schöne Sitte, daß sich die Men- 
schen lange vor dem Fest darüber Gedanken 
machen, womit sie ihre Angehörigen und 
Freunde beglücken können. 


In unserem ‚Zeitalter der Elektrizität‘ fällt 
uns die Wahl eigentlich nicht schwer. Wie 
nahe liegt es, daß wir aus der Fülle elektri- 
scher Haushaltgeräte diejenigen herausfin- 
den, die dem Einzelnen und der Familie von 
Nutzen sind. Sie bereiten nicht nur Freude 
für den Augenblick, 
sondern erweisen sich 
als verläßliche Freunde. 
Elektrogeräte sind preis- 
günstig. Wenn es sich 
um größere Geschenke 
handelt, wird darüber 
im Familienkreis offen 
debattiert, und man legt 
zusammen. 





Ein Familiengeschenk nützlicher Art ist z.B. 
eine elektrische Waschmaschine, in Bad oder 
Küche aufzustellen, oder ein Kühlschrank, die 
ideale Speisekammer von heute. Große Vorteile 
bietet das Tiefkühlfach für die Aufbewahrung 
sehr empfindlicher Nahrungsmittel und von 
Tiefkühlkost über Tage. 


schen sprechen heute 
offen über Geschenke 
fürbesondereFestlich- 
keiten. Wieviel lieber 
nimmtdie junge Braut 
als Verlobungsgeschenk ein modernes Leicht- 
bügeleisen entgegen als irgendeine andere noch 
so gut gemeinte Aufmerksam- 

keit. Sie wird sich später immer win NA ar 


wieder an den Schenkenden Ä el 8; 
gern erinnern. y 2) & 
Übrigens: Bügeln ist leicht 2 y> : 
gemacht durch moderne 


Formgebung, zuverlässige Automatik mit Si- 
gnallampe. Wir bügeln im Sitzen. 





Wer lange Jahre treu gedient hat, pflegt an sei- 
nem Ehrentage mit Worten und Festgaben be- 
sonderer Art ausgezeichnet zu werden. Der 
Kollegenkreis hat geschickt die geheimen Wün- 
sche des Jubilars erkundet. Wie groß wird dann 
die Freude sein, auf dem festlich geschmückten 
Arbeitsplatz neben den anderen Aufmerksam- 
keiten vielleicht das sehnlich erwünschte Fern- 
sehgerät zu finden. 

Fernsehen bietet in abwechslungsreicher Fülle 
Unterhaltung und Wissen, Kunstgenuß und 
Weltgeschehen, also Entspannung und Freude 
zum Feierabend. 


Welche Frau hätte nicht eine ganze Liste 
von Geburtstagswünschen bereit? Es 
sind kleine und große Wünsche, aber sie 
freut sich über alles, das mit Liebe und 
Bedacht ausgesucht ist, besonders über 
ein Geschenk, das ihr bei den hausfrau- 
lichen Pflichten dienlich ist. So wird sie 
zum Beispiel über ein Grillgerät begei- 
stert sein, das ihre Kochkünste zur Gel- 
tung bringt und sie vor ihren Gästen in das richtige Licht setzt ... 

Hier bringen wir gleich ein Rezept, mit dem der neue Grill gleich 
erprobt werden kann: 





Ente in Orangensoße 


1 Ente (etwa 1'/, bis2 kg), Salz, einige Butterflöckchen, 60 g Butter oder Mar- 
garine, Y/, Liter Wasser oder Brühe, '/, Liter Rotwein, einige Pfefferkörner, 
1 kleine Zwiebel, 1 Nelke, 25 g Mehl, feinstreifig geschnittene Schale einer 
Apfelsine, Saft von 1'/, Apfelsinen, 1'/, Apfelsinen in Scheiben. 


Die vorbereitete Ente salzen, einige Butterflöckchen ins Innere geben und 
im heißen Fett von allen Seiten anbraten. Brühe, Rotwein, Gewürze hin- 
zugeben, die Ente zugedeckt etwa 1Y, bis 2 Stunden schmoren lassen. 
Die dünngeschälten und in feine Streifen geschnittenen, überbrühten 
Schalen einer Apfelsine, den Saft von 1'/, Apfelsinen sowie das angerührte 
Mehl an die Soße geben und die Ente weitere 5 bis 10 Minuten schmoren 
lassen, damit sich der Geschmack der Ente mitteilt. Die geschälte und von 
der weißen Haut sorgfältig befreite Apfelsine in 1 cm dicke Scheiben 
schneiden, diese grillen und damit die fertige Ente anrichten. Mit kan- 
dierten oder eingemachten Kirschen und Petersilie garnieren. Die Soße 
pikant abschmecken, Soßenreste durch ein Sieb geben. Als Beilage sind 
Teigwaren oder Reis zu empfehlen. 


































Auch die ältere Generation ist heute 
recht fortschrittlich eingestellt. Wenn 
das Enkelkind zur Silberhochzeit sein 
Verschen aufsagt, steht im Hinter- 
grund vielleicht als willkommenes 
Geschenk der Familie eine neue Steh- 
leuchte. Sie gibt nicht nur gutes Licht zum Lesen und Handar- 
beiten an langen gemütlichen Winterabenden, sondern ist neben- 
her ein Schmuck für das ganze Zimmer. 


Gefällige Formgebung — hier ein ovaler Lampen- 
schirm und raumsparender Fuß — zeichnen diese 
neuzeitliche Stehleuchte aus. Sie paßt aber ebenso- 
gut in das Zimmer der Tochter, vielleicht als Ge- 
schenk für die bestandene Prüfung. Mutter kennt 
aber noch einen Lieblingswunsch ihrer Tochter, den 
ihr der Vater heute voll Stolz er- 
füllen kann: ein kleines Koffer- 
radio für drinnen und draußen, 
klein in Gestalt, groß in Lei- 
stung und eingerichtet für Netz- 
oder Batterieempfang. 


























Der Familienrat tagt. 

Thema: Die Hochzeitsgeschenke. 
Man weiß genau, was in der jungen 
Wirtschaft noch alles fehlt. Man dis- 
kutiert und vergleicht und einigt 
sich: Wir schenken gemeinsam etwas 


zur Aussteuer, Elektrogeräte, die Arbeit 
sparen und Freude bereiten. Später, zu Ge- 
burtstagen und Weihnachten, kann man die 
elektrische Aussteuer noch ergänzen. Und 
die jungen Leute haben es längst mitein- 
ander besprochen: Wir richten uns elek- 
trisch ein, dafür haben wir fleißig gespart. 








N‘ Mile 

Die praktischen Einbauküchen, in die sich die Elektrogeräte — 
Herd, Kühlschrank, Speicher, Waschmaschine — harmonisch 
einfügen, erleichtern einer Hausfrau die Arbeit wesentlich. Sie 
wird es besonders angenehm empfinden, wenn sie noch be- 











rufstätig sein muß und trotzdem ihre hausfraulichen Pflichten 
mühelos erfüllen kann. 

Die Eßecke in der sauberen Elektroküche wirkt gemütlich und 
erspart viel Wege und Arbeit. 
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Waschtag, ein Tag wie jeder andere. Die 
Trommelwaschmaschine wäscht, kocht 
und spült. Die Trockenschleuder erspart 
langes Aufhängen der Wäsche und das 
Hantieren im kalten Wasser. Im Nu ist 
die Wäsche leinentrocken und rasch 
bügelfertig. 


Ob über oder unter der Spüle angeord- 
net, ob Kleinspeicher oder Kochend- 
wasserautomat, elektrisch wird die Frage 
nach heißem Wasser im Haushalt zu 
jeder Zeit praktisch und wirtschaftlich 
gelöst. 

Ebenso bequem ist der elektrische Dusch- 
speicher, der selbst bei bescheidenen oder 
ungünstigen Raumverhältnissen voll- 
wertige Körperhygiene gestattet. 








Wenn sich Nachwuchs einstellt, erweisen sich 
Elektrogeräte als wichtige dienstbare Geister, 
die der Hausfrau und Mutter viel Mühe ab- 
nehmen. Denken wir nur einmal an die Säug- 
lings- und Kleinkind-Kost. Hierfür bietet eine 


Küchenmaschine oder ein Entsafter große Hilfe und ist für die ganze Fa- 


ws 


milie eine Quelle der Gesundheit. 
Und das Nähen, Flicken, Stopfen 
wird mit einer kleinen, platz- 
sparenden elektrischen Koffer- 
nähmaschine zu einer Arbeit, die 
Spaß macht. 









So läuft der Haushalt auf neuen 
Wegen ... 





Hauswirtschaft auf neuen Wegen 


Mit 16,5 Millionen Haushaltungen im Bundesgebiet und West-Berlin 
bilden die Hausfrauen die größte aller ‚Berufsgruppen‘ mit der größten 
Arbeitsstundenzahl von durchschnittlich 63 Stunden in der Woche. Frau- 
en, die ihren Haushalt ‚‚nebenbei‘ versorgen, arbeiten sogar 80 Stunden 
in der Woche, das ist fast die Grenze des physischen Leistungsvermögens. 
Rechnet man die Arbeitsleistung aller Hausfrauen in Deutschland zusam- 
men, so ergeben sich rund 40 Milliarden Arbeitsstunden. Dies entspricht 
der jährlichen Arbeitsleistung unserer gesamten Wirtschaft. 

Menschliche Haushalthilfen fehlen heute sehr, wie folgende Tabelle zeigt: 


Es gab 1882 1907 1930 1953 
14 11,3 f 5 
Dienstboten je 100 Haushalte 
5 4,7 3,8 2,9 
Personen je Haushalt 
‚1882 = 24,7 IS 


berufstätige Hausfrauen. 


Die Hausfrau, Mutter und die berufstätige Hausfrau kennen also keine 
45-Stunden-Woche. Daß durch den erfinderischen Geist hier Abhilfe ge- 
schaffen wird, ist eine Großtat, die dankbare Anerkennung findet. Unsere 
Großmütter hatten es in der guten alten Zeit auch nicht leicht. Wer weiß 
heute noch etwas vom damaligen Feuerschüren am Herd, vom Asche- 
tragen, vom Putzen der Herdplatten, Messingteller und Lampenzylinder, 
vom Klopfen und Bürsten der Plüschgarnituren und Teppiche, vom 
dauernden Treppauf, Treppab — als noch der Keller Speisekammer und 
Kühlschrank zu gleicher Zeit war. 

Fachleute nehmen an, daß sich von den 40 Milliarden Arbeitsstunden der 
deutschen Hausfrauen durch Anwendung moderner Heimtechnik und 
insbesondere den Einsatz von Elektrogeräten 25%, = 10 Milliarden Stun- 
den einsparen lassen. Das würde bedeuten, daß auch die Hausfrau der 45- 
Stunden-Woche näherkäme, ganz zu schweigen von der soziologischen 
Bedeutung für die Familie. 

Wie die untenstehende Tabelle zeigt, nehmen die Elektrogeräte, die Ent- 
lastung und Zeitersparnis im Haushalt bringen, ständig zu. Auch Ihr 
Haushalt wird diese Entwicklung mitmachen. Wenn es ums Schenken 
geht — an ein Elektrogerät für den Haushalt denken. Es hilft nicht nur 
der Frau, es hilft der ganzen Familie, denn zum Haushalt gehören wir alle! 


Auf dem Wege zum vollelektrischen Haushalt 


In 100 Haushaltungen wurden gezählt 1958 
Bügeleisen, davon 28 mit Automatik 1953 


Heißwassergeräte einschl. Kleingeräte 


Staubsauger 
Heizkissen 
Elektroherde 
Rasierapparate 
Kühlschränke 
Brotröster 


Waschmaschinen 
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Ein Schritt weiter... 


Neben den bewährten Gefriertruhen gibt esnun 
auch Gefrierschränke, die sich in Formgebung 
und Ausstattung unseren Haushaltkühlschrän- 
ken anpassen. Das Gefriergut (Fleisch, Obst, 
Gemüse, Backwaren und anderes mehr) kann 
darin auf Monate hinaus besonders übersicht- 
lich eingelagert werden. Die Packungen in Por- 
tionsstücke ruhen auf vier Rosten, in einem 
herausziehbarem Drahtkorb und auf fünf Ab- 
stelllächen in der Innentür. 

Foto: Linde 





für viele Hausfrauen, 


die grillen möchten, ist die Neff-Grillette, eine 
praktische Lösung. Dieser leistungsstarke Ein- 
steckgrill wird einfach in den normalen Back- 
ofen geschoben und an eine Schutzkontakt- 
Steckdose angeschlossen. In wenigen Minuten 
ist das Grillgericht auch für eine 4- bis 5köpfige 
Familie zubereitet. Foto: Nefl-Werke 


Ein kleiner Kniff 


bringt wesentliche Bequemlichkeit. Der Regler 
an diesem Heißwasserspeicher unter der Spüle 
kann von einem Schalterknebel aus, der am 
oberen Rand der Spüle angeordnet ist, bedient 
werden. Eine kleine Metallkette überträgt die 
Drehbewegung auf den Automatikregler am 
Gerät. Die Hausfrau braucht sich nicht mehr 
zu bücken. Foto: Siemens 
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Expreßkocher mit Temperaturregelung 


Als erste deutsche Herstellerfirma bringt Pro- 
metheus diesen temperaturgeregelten Kocher 
heraus. In 6 Stufen können wir die Tem; 

ratur zwischen 40 und 100° je nach Bedarf 
wählen. Ist die eingestellte Temperatur erreicht, 
wird sie automatisch beibehalten. Für die Haus- 
frau eine echte Entlastung und stromsparend 
außerdem. Foto: Prometheus 





Von der Zugspitze* bis zur Nordseeküste 


In jeder Höhenlage und bei jeder Wassermenge 

schaltet dieser neue Kochendwasserautomat mit 

4,5 Liter Inhalt ab, wenn die gewählte Tempe- 

ratur, warm — heiß — kochend, erreicht ist. 

Bekanntlich ist der Kochpunkt abhängig von 

der Höhe über dem Meeresspiegel. 

* Auf der Zugspitze und bei Oberammergau 
wurde die Exaktheit des Temperaturreglers 
geprüft und von Zeugen bestätigt (siche 
Bild 2). Foto: Heinzelkoch 

Moderne Küchentechnik GmbH 


RATSCHLÄGE 


Jetzt kann unsere Elektroküche beweisen, wie 
nützlich sie ist. Vieles kann zeitig vorbereitet 
werden, denn im Kühlschrank wird es sicher 
aufbewahrt. Manche Überraschung aus Grill 
und Brotröster wird für Familie und Gäste auf 
den Tisch gebracht. Alles gelingt der Hausfrau 
leicht. 


Rohkostsalate in der Festzeit, in der wir etwas 
üppiger essen, sind besonders wichtig. Sie lassen 
sich in der Küchenmaschine ohne großen Zeit- 
aufwand bereiten. 


Und was wäre die Vorweihnachtszeit ohne 
selbstbereitetes Gebäck ? Hierbei zeigt sich Jahr 
für Jahr, wie zuverlässig unser Elektroherd ar- 
beitet. 


Wir haben für unsere Leser einige praktisch 
erprobte Vorschläge bereit, die jeder Hausfrau 
alle Ehre machen werden. 


Schneeflöckchen 


250g Fett, 100g Staubzucker, 250g Maizena, 60.9 
Mehl, das Mark einer Stange Vanille. 


Fett mit dem Staubzucker und dem Vanillemark 
sehr sahnig rühren, Maizena und Mehl hinzu- 
fügen. Von diesem Teig kleine Kugeln formen 
und mit einer bemehlten Gabel breitdrücken. 
Mittlere Schiebeleiste. Schaltung: Stufenschal- 
ter: 20 bis 25 Minuten OH 3/UH 3. Tempe- 
raturregler: 8 bis 10 Minuten bei 200°. 


Husarenkrapfer! 


200 g Melıl, 80 g Zucker, 1 Eigelb, 60 g geriebene 
Mandeln, 1 Messerspitze gestoßene Nelken, Saft 
und Schale '/, Zitrone, 140 g Margarine, rote Mar- 
mıelade. 


Aus den angegebenen Zutaten einen Knetteig 
bereiten und diesen 1 Stunde im Elektro-Kühl- 
schrank kühl stelien. Kleine Kugeln formen, mit 
dem Löffelstiel eine Vertiefung hineindrücken 
und mit Eigelb bestreichen. Auf gefettetem 
Blech abbacken. Nach dem Backen in die Ver- 
tiefung jedes Krapferls rote Marmelade füllen. 
Mittlere Schiebeleiste. Schaltung: Stufenschal- 
ter: 1. Blech 15 bis 18 Minuten OH 3/UH 3. 
Die weiteren Bleche 8 bis 10 Minuten OH 2/ 
UH 2. Temperaturregler: 8 bis 10 Minuten bei 
225°. 


Friüchtebrot 


50 g getrocknete Birnen, 50 g Backpflaumen, 50 g 
getrocknete Aprikosen, 50 g Feigen, 50 g Zitronat, 
30 g Orangeat, 50 g Datteln, 50 g Mandeln, 50 g 
Nüsse, 50 g Rosinen, 4 Eßlöffel Wein, 4 Eßlöffel 
Kirschwasser, 3 Eier, 200 g Zucker, 250 g Mehl, 
1/, Paket Backpulver, 1 bis 2 Eßlöffel Milch. 


Die Früchte in Streifen schneiden und mit Wein 
und Kirschwasser über Nacht zugedeckt stehen 
lassen. Eier und Zucker schaumig rühren, Mehl, 
Backpulver, Gewürze und Früchte unterziehen. 
Den Teig in eine gefettete Kastenform füllen 
und abbacken. Untere Schiebeleiste. Schaltung: 
Stufenschalter: ca. 70 Minuten OH 1/UH 2, 
10 Minuten stromlos. Temperaturregler: Vor- 
heizen 175°, dann ca. 60 bis 70 Minuten bei 160°. 


UND REZEPTE 


ür Die ER, # 


VanillekipferlIn 


300 g Mehl, 200 g Margarine, 125 g geriebene, geschälte Mandeln, 2 Eigelb, 
75 g Puderzucker, Mark von '/, Stange Vanille. 


Einen Knetteig bereiten, zu einer Rolle formen und im Elektro-Kühl- 
schrank ca. '/, Stunde ruhen lassen. Dann von der Rolle Scheiben ab- 
schneiden, mit leicht bemehlten Händen KipferIn formen und hellgelb 
backen. Noch warm die Kipferln in Vanillezucker wenden. Mittlere 
Schiebeleiste. Schaltung: Stufenschalter: 1. Blech 20 bis 25 Minuten OH3/ 
UH 3. 2. und 3. Blech 8 bis 12 Minuten OH 2/UH 2. Temperaturregler: 
10 bis 15 Minuten bei 225°. 


Französischer Honigkuchen 


375 g Weizenmehl, 125 g süße geriebene Mandeln, 8 g bittere Mandeln, 5 g 
Zimt, 2 g Nelken, '/, Zitronenschale, 180 g Honig, 250 g Zucker, ?/, Paket 
Backpulver. 


Das Mehl mit den Gewürzen vermengen, Honig mit dem Zucker auf- 
kochen, erkaltet unter das Mehl kneten. Den Teig ausrollen, ausstechen 
und abbacken. Mittlere Schiebeleiste. Schaltung: Stufenschalter: 1. Blech 
12 bis 15 Minuten OH 3/UH 3. 2. Blech 8 bis 12 Minuten OH 2/UH 2. 
Temperaturregler: 8 bis 12 Minuten bei 200°, 


Zimtsterne 


3 Eiweiß, 250 g Zucker, 250 g ungeschälte, geriebene Mandeln, 1 Teelöffel 
Zimt, Staubzucker zum Ausrollen. 


Eiweiß zu Schnee schlagen, den Zucker darunterrühren, von dieser Masse 
3 bis 4 EBlöffel zurückstellen. In die restliche Masse die Mandeln und den 
Zimt geben, den Teig 1 cm dick auf etwas Staubzucker ausrollen, Sterne 
ausstechen und dünn mit dem zurückgestellten Schnee überstreichen. 
Mittlere Schiebeleiste. Schaltung: Stufenschalter: Vorheizen 15 Minuten 
OH 3/UH 3. Backen 20 bis 25 Minuten OH 1/UH 2. Temperaturregler: 
15 bis 20 Minuten bei 175°. 


Schmackhafte Salate (Geflügel-, Herings- und Gemüsesalat) bereiten 
wir für mehrere Tage im voraus und bewahren die Salate im Kühlschrank 
auf. Immer ist so etwas Leckeres griff bereit, ohne daß die Hausfrau an 
den Festtagen Küchendienst hat. Weißbrot, im Toaster geröstet, schmeckt 
und bekommt zu Salaten besonders gut. In einer Serviette halten wir die 
gerösteten Weißbrotscheiben genußfrisch warm. 


Geflügelsalat, > 


250 bis 375 g Geflügelfleischreste, %/, Kopf Sellerie, 2 bis 3 Scheiben Ananas, 
30 g gehackte Salzmandeln, 125 bis 200 g Mayonnaise, Salatblätter. 


Geflügelfleisch, den gekochten Sellerie und Ananas in Streifen schneiden. 
Alles mit der Mayonnaise und den Salzmandeln vermischen und auf 
grünen Salatblättern anrichten. 


Feinschmeckertoast 


Viel zu wenig bekannt ist das Überbacken im Haushaltgrill. Hier kann 
eine Hausfrau Delikatessen zaubern, die gar nicht viel zu kosten brauchen 
und jeden begeistern. 


2 Scheiben gekochte Pökelzunge, 1 große Scheibe Ananas, 1 bis 2 Äpfel, 1 bis 
2 Bananen, 2 bis 3 Eßlöffel Madeira, Salz, Zitronensaft, 4 bis 6 Weißbrot- 
scheiben, Butter, 4 bis 6 Scheiben Holländer Käse. 


Zunge, Ananas, Äpfel, Bananen in kleine Würfel schneiden, Madeira und 
Zitronensaft zufügen und mit Salz würzen. Die Weißbrotscheiben ein- 
seitig toasten, die ungetoastete Seite mit Butter bestreichen, mit dem 
Salat und mit einer Käsescheibe belegen. Die Schnitten unter dem vor- 
geheizten Grill bis zum Zerschmelzen des Käses grillen. 
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Gänse-Sülze 


Einmal etwas ganz anderes — sie ist fettarm und schmeckt zu Salz- oder 
Pellkartoffeln und Salat hervorragend. Außerdem liefert uns die Weih- 
nachtsgans die Zutaten für eine herzhafte Mahlzeit so nebenher. 


Gänseklein (Hals, Flügel, Herz, Magen), 1'/, Liter Wasser, Suppengrün, 
1 Nelke, 2 bis 3 Gewürzkörner, 1 Lorbeerblatt, Essig, Salz, Zucker, auf 1 Liter 
Brühe 10 bis 12 Blatt weiße Gelatine, Eischeiben, Tomatenscheiben und Gurken- 
scheiben zum Verzieren. 


Das Gänscklein in Salzwasser mit den Gewürzen gar kochen. Die Brühe 
durchsieben, kräftig mit Essig, Salz, Zucker abschmecken und die ein- 
geweichte Gelatine zugeben. 


In eine mit Öl ausgestrichene Form 1 cm hoch flüssige Brühe einfüllen, 
erstarren lassen. Auf dieses Gelee zur Verzierung Eischeiben, Tomaten- 
scheiben und Gurkenscheiben zu einem hübschen Muster zusammen- 
setzen und mit dem Löffel vorsichtig Brühe auffüllen. Diese erst wieder 
erstarren lassen und dann mit der restlichen Brühe die Gänsefleischstücke 
zugeben. Das Gelee im Kühlschrank erstarren lassen, eine möglichst glatte 
Form verwenden. 


Vor dem Stürzen die Ränder der Speise etwas lockern und die Form mit 
einem heißen, feuchten Tuch umlegen oder wenige Sekunden in heißes 
Wasser stellen. 





MWundersserk Technik 
erschliefst Wanberwelk Matur 


Der Frankfurter Zoo, der in diesem Jahre sein hundertjähriges 
Bestehen feiern konnte, hat mit dem Exotarium eine von der 
ganzen Welt bewunderte Leistung geschaffen. Hier findet der Be- 
schauer in naturgetreuer Umgebung die Welt der exotischen 
Tiere. Eine besondere Attraktion ist es aber, die Technik für die 
Naturschilderung in Dienst zu nehmen: In einem anderthalb- 
stündigen Rundgang werden die Besucher über taschenlampen- 
große Rundfunksender und Miniaturkopfhörer durch diese Aus- 
stellung geleitet. Über 4 kleine Rundfunkstationen läuft eine Ton- 
bandsendung, die sachkundige Erläuterungen, belehrend für alt 


und jung, überträgt. Der fortschrittliche Frankfurter Zoo darf 
sich rühmen, als erster in der Welt das Wunder der Technik dem 
Wunder der Natur dienstbar gemacht zu haben. Foto: UPI 
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Solches meint ELEKTRIKUS heut’ im zum Jahresschluß: 





Eine Kindereisenbahn Spielend lernen die Kinder fürs Leben. Daß sie dabei wie n . A ur ie 
oder ein Elektrokran die Großen Strom als Helfer benutzen wollen, ist selbst- Tan € ni Ka WS 
oder ein Elektroherd verständlich. Der Schutz-Transformator für elektro- ‚re PN 07 PEUD 8l 
sind bei Kindern motorisch betriebenes Spielzeug liefert die völlig woyy "LI OTV ST MU pT 
sehr begehrt. ungefährliche Spannung von 24 Volt. — “osse] "If 'sasn] ‘2 ‘epıy 9 
Aus dem „Stator“ Kinderherde und Bügeleisen führen Starkstrom. OU 'S el] pr BIS EC DSVy 
und dem „Rotor“ Diese beiden Geräte können unbedenklich benutzt ‘<z ayaad 'T :3y99ıyuas 
bau’n sie den Elektromotor, werden, wenn sie nach VDE-Vorschrift gebaut sind. Die “IYOS] "67 
und die kleinen Mädchen Anschlußschnur muß aus widerstandsfähigem Material & ae . "I 1 x 
preisen bestehen, die Kochplatten sollen keine offenglühenden hei 87 eV Le aa 'sc 
ihre Kinderbügeleisen. Drähte haben und die Schutzverkleidung nicht „aus- PV'ye WO" SU '6T 
einandergenommen‘“ werden können. Darum beim Ay>y LI Psu] 'g] 'sev 'Q] 


“urL er na 'Zı ‘eV Ol 
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AN Kauf von Kinderherd oder -bügeleisen auf diese 
beiden Zeichen achten, sie bedeuten Sicherheit! 


Ein gesegnetes Weihnachtsfest und ein gutes neues Jahr wünscht Ihnen Ihr 


ELEKTRIZITATSWERK RHEINHESSEN AG. 


